
SEMAINE N° 6

INFORMATION ALLERGENES.                                                              
TOUTE AUTRE INFORMATION UTILE SUR DEMANDE 

ADRESSEZ VOUS A  L'ACCUEIL 

Lundi PAMPLEMOUSSE

BOULETTE VEGETALE A LA TOMATE X X X

03-févr FALAFELS X X X

PURÉE DE BROCOLIS X X

FROMAGE GROSJEAN X

YAOURT VANILLE DE LA FERME X

FRUIT DE SAISON

Mardi CAROTTES CITRONNÉES X

CROUSTILLANT DE POULET AUX CORN FLAKES X X X X
04-févr GALETTE DE BOULGOUR A L'ORIENTALE X X X

JARDINIÈRE DE LÉGUMES / POMMES DE TERRE X X
GRUYÈRE À LA COUPE X

CRÊPE AU SUCRE X X X

Mercredi CRÈME DE BETTERAVES MIEL ET FROMAGE BLANC X X X

BLANQUETTE DE VEAU X X X

05-févr STEAK DE QUINOA À LA PROVENÇALE X X X

RIZ X X

COMTÉ À LA COUPE AOP X

FRUIT DE SAISON 

 HARICOTS BIO X

Jeudi midi POTAGE X X

HACHIS PARMENTIER X X

06-févr HACHIS PARMENTIER AU POISSON X X

ÉPINARDS X X

CAMEMBERT X

FRUIT DE SAISON

Vendredi SALADE DE CHOU-FLEUR BIO X

FILET DE COLIN SAUCE AURORE X X X X

07-févr COURGETTES X X X X

PÂTES X

BLEU D'AUVERGNE À LA COUPE X

LIÉGEOIS AU CHOCOLAT X

FRUIT DE SAISON 
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La législation nous impose l'affichage des allergènes.
Au regard de la complexité de notre activité et du nombre de produits différents que nous mettons en œuvre chaque jour, nous attirons 

l’attention de notre clientèle sur le fait qu'un oubli dans l'information, une erreur de manipulation ou une contamination croisée reste possible. 
Nous recommandons aux personnes souffrant d'allergies sévères de demander un complément d'information auprès du responsable 

restauration disponible à l'accueil.  
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